
Entrantes De la tierra                    Especialidades de la casa                    Del mar              

Jamón Ibérico (cebo de campo 100grms) 
con pan cristal, tomate y Aceite de Oliva Virgen Extra. 

 

12,00€ I 19,00€

Lomo Ibérico de Bellota (100grms) 
con pan cristal, tomate y Aceite de Oliva Virgen Extra. 

 

12,00€ I 22,00€

Queso puro de oveja Vivales (Zamora) 
con pan cristal y Aceite de Oliva Virgen Extra. 

 

10,00€ I 15,00€

Tabla de ibéricos y Queso puro de oveja  
con pan cristal, tomate y Aceite de Oliva Virgen Extra. 

 

20,00€

Tabla de Jamón, Lomo y Queso  
con pan cristal, tomate y Aceite de Oliva Virgen Extra. 

 

22,00€

Gambón Premium al ajillo (12 unds.) 
 

16,00€

Chipirones plancha 
 

15,00€

Calamar de potera a la andaluza 
 

24,00€

Pulpo con cachelos (gordo) 
 

25,00€

MEDIA   I  ENTERA

 
 

28,00€Calamar de potera a la plancha con patatas y alioli (1Kg.aprox.) 

Mini Tortilla de patatas al momento 

Con Trufa y Foie 
 

15,00€

Variado de Croquetas caseras (18 und) 
Jamón Ibérico - Pollo - Huevo  

 

16,00€

Jeta a la Brasa 
  

7,00€ I 10,00€

Patatas Bravas “Del Rocío” 
  

9,00€

En este establecimiento los alimentos pueden contener alérgenos o trazas de ellos. para más información, pregunta al tu camarero.



Lubina a la espalda (de ración) 
 

15,00€

Bacalao confitado 
 

15,00€

Pescadossegun mercado´

CarnesBrasa de Encina  
 Parrilladas (2-3 personas)

Nº1 DELUXE: Tostón, entrecot, pluma ibérica,  
chuletas de pierna de lechal, pimientos asados y patatas.  

 
45,00€

Nº2 SERRANA: Costilla, panceta, chorizo rojo, chorizo criollo, 
lomo, Pollo a la parrilla patatas y salsa serrana. (ajo, perejil, aceite y vinagre) 

 
36,00€

Nº3 VILLAS: Pluma ibérica, tostón, costilla, chipirón,  
calamar de pota, gambón, ensalada y patatas. 

 
45,00€

Raciones
Costillar entero (1Kg. aprox.) CON PATATA PANADERA 

 
20,00€

Jeta a la brasa o frita 
 

7,00€  I  10,00€

Chorizo a la brasa (Criollo y rojo con patatas ) 
 

14,00€

PÍDENOS TUS ASADOS POR ENCARGO O PARA LLEVAR A CASA  
Tostón y Lechazo

MIXTA  
Lechuga, tomate,cebolla espárragos,huevo duro y aceitunas 

 
12,00€

ALIÑO DE TOMATES Tomates de la huerta  
 
con aceite de oliva virgen extra y sal Maldon (machado de ajo) 

 
8,00€

VILLAS Tomates de la huerta, ventresca de atún,  
aceitunas de anchoa, aceite de Oliva Virgen Extra y sal Maldon. 

 
12,00€

CAPRESSE Queso mozzarella 100% búfala, Tomate natural, 
nuez tostada, aceituna negra aceite de Oliva Virgen Extra y sal Maldon. 

 
12,00€

CÉSAR pollo, queso parmesano, anchoas, lechuga,  
tomate cherry, picatostes y salsa césar. 

 
12,00€

 Ensaladas

En este establecimiento los alimentos pueden contener alérgenos o trazas de ellos. para más información, pregunta al tu camarero.



15,00€

Chuletón de ternera de Salamanca (hembra 500 g. aprox.) 
 

22,00€

Entrecot de ternera de Salamanca (hembra 300 g. aprox.) 
 

20,00€

Solomillo de ternera de Salamanca (200 g. aprox.) 
 

22,00€

Paletilla lechal asada raza churra  “PREMIUM” 
 

25,00€

Chuletillas de lechazo raza churra “PREMIUM”  ( 8 Und.) 
 

19,00€

Solomillo Ibérico Con pastel de patata y panceta ahumada 
 

18,00€

Pluma Ibérica  
(con patatas y pimientos del padrón) 

 
19,00€

Lingote de tostón confitado (con papatas panadera) 
 

19,00€

Platos a la Brasa

Arroces
Mínimo 2 personas 

POR ENCARGO
Arroz caldoso con bogavante: (ración)  
Medio bogabante por persona. 

 
25,00€

Arroz Señoret: (ración)  
marisco pelado: chipirones, gambón, gambas, calamares y mejillones. 

 
14,00€

Arroz negro: (ración)  
Gambón, chipirones, gambas, calamar (pota) y mejillones. 

 
14,00€

Paella mixta: (ración)  
 

12,00€

Pídenos tus arroces por encargo  
y para llevar a casa (mínimo 2 personas) 

Bogabante, Señoret o Negro

En este establecimiento los alimentos pueden contener alérgenos o trazas de ellos. para más información, pregunta al tu camarero.

Hamburguesa Premium a la Brasa 220 grms 
Jamón Ibérico, queso curado y mahonesa ibérica con patatas gajo 

Chuletón de ternera de Salamanca (hembra 1kg. aprox.) 
 

38,00€





Cremoso de queso 
 

5,00€

Flan de huevo 
 

5,00€

Arroz con leche 
 

5,00€

Natillas 
 

5,00€

Tarta casera (*) 
 

5,00€

Tarta de Whisky (*) 
 

5,00€

Tarta crujiente (Contessa) 
 

5,00€

Tarta de queso 
 

5,00€

PostresPostres caseros

(*) SUPLEMENTO DE 1.00€ EN MENÚ.

Surtido de postres y helados (4 personas) 
 

21,00€

Pollo asado en mesa 
 

12,00€

Medio pollo en mesa 
 

7,00€

Medio pollo con patatas y ensalada 
 

10,00€

Ración de alitas a la barbacoa natural (10 Und.) 
 

8,00€

Croquetas de pollo (10 Und.) 
 

9,00€

Patatas bastón (ración) 
 

5,00€

Patatas bastón (media ración) 
 

4,00€

Pollos Asados

Croquetas de jamón ibérico (10 Und.) 
 

9,00€

Croquetas de puchero (10 Und.) CONSULTAR EXISTENCIAS 
 

9,00€

Croquetas de huevo (10 Und.) 
 

9,00€

En este establecimiento los alimentos pueden contener alérgenos o trazas de ellos. para más información, pregunta al tu camarero.

Pan de pueblo
Mini Hogaza 1,50€                 -                Ración pan  

 
2,00€



Refrescos
Cocacola, Fanta o similar 33 cl 2,90€
Cocacola, Fanta o similar 20 cl 2,50€
Aquarius, Nestea y similares 2,70€
Agua mineral de 50 cl (Aquabona plástico) 1,50€
Agua mineral de 50 cl (Solan de cabras) 1,80€
Agua mineral de 1L. (Solan de cabras) 3,50€
Agua mineral de 1L. cristal (Aquabona) 3,00€
Agua mineral de 1,5L. botella plástico 2,50€

Jarrita tinto de verano 25 cl. 2,80€
Jarra tinto de verano 1/2 l. 4,00€
Jarra de sangría 1/2l. 4,00€
Jarra de sangría 1L. 7,00€
Cerveza, caña (22cl) 1,80€
Cerveza, caña Mahou Maestra 2,50€
Cerveza Mahou en copa de vino 43 cl. 3,00€
Copa de cerveza 50cl. 3,50€
Jarrita de cerveza 25 cl. con limón o tinto de verano 2,80€
Jarra de cerveza 1/2 L. con limón o tinto de verano 4,00€
Cerveza Mahou normal, sin, Mixta, Radler 1/3 2,50€
Cerveza, botellín 1/5 Mahou 5 estrellas 1,80€
Cerveza Alhambra o Mahou Maestra 1/3 3,00€
Cerveza Mahou 5 estrellas sin gluten 2,70€
Cerveza jarra 1L. 7,00€
Cerveza sin alcohol o Radler (caña 22 cl.) 2,00€
Zumo botellín Minute Maid (piña, melocotón, naranja) 1,80€
Batido botellín de chocolate 2,00€

Vinos
Normal Joven (copa) 1,50€
Ribera Crianza (copa) 2,70€
Rioja Crianza (copa) 2,70€
Cigales, Rueda (copa) 2,20€
Rioja, Ribera, Cigales o Rueda (botella) 14,00€

Aperitivos
Vermouth rojo o blanco (Izaguirre Reserva o Martini) 2,80€
Bitter o similares 2,00€
Mosto 1,80€

Combinados y Chupitos
Whisky, Ron, Ginebra o Vodka con refresco 6,00€
Reservas premium 9,00€
Whisky´s especiales premium:
              Chupito 3,00€
              Vaso bajo con hielo 6,00€
Chupitos (hierbas, crema, café y orujo) 1,50€
Chupitos en copa con hielo (hierbas, crema,café y orujo) 2,50€
Gressy o Baileys  con hielo 3,50€
Chupitos de Whisky o Rones (sin hielos) 2,00€
Chupitos de Whisky o Rones (con hielos y sin refresco) 4,00€

Cafes e Infusiones
Sólo, cortado, con leche o descafeinado 1,60€
Café para llevar 1,80€
Café Bombón 2,50€
Carajillo 1,80€
Café con gotas (orujo o Whisky) 1,80€
Infusiones (Pide nuestra carta) 2,00€
Cola Cao 1,80€

Solán Gas 2,40€

´



Madremía

19€

Dominio 
del Bendito

24€

Ramón Bilbao 
Reserva 

24€

Ramón Bilbao 
Edición Limitada 

24€

Finca 
Resalso

20€

Emilio Moro

32€

Cruz de Alba 
Crianza

25€

Ramón Bilbao 
Crianza 

20€

Ramón Bilbao 
Rosado

15€

Peñascal

15€

Viña 
Farran

12€
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Ramón Bilbao 
Verdejo Blanco 

15€

Pampano

13€

Mar de Frades 
Albariño

22€

Yllera 5.5 
Espumoso

16€

Möet & Chandon 
Rosé Imperial

65€

Viuda de Clicquot 
Brut

70€

Segura Viudas Brut 
Nature Gran Reserva

30€

Segura Viudas 
Brut Nature

18€
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Cavas y Champagnes

Möet & Chandon 
Imperial

60€


